Her dyrkes hvete

Hvete er vart viktigste matkorn. Fra et
L\al\at kilo hvete kan det produseres ett
ro

Hvete inneholder gluten som gjgr at
deigen hever. Hvis kvaliteten pa hveten
ikke er god nok til baking brukes den til
dyrefor. Hvete trenger varmere vaer enn
de andre kornsortene for a bli modent.
Hasthvete blir sadd om hasten,
overvintrer ute og hastes ca ett ar etter
den er sadd. Varhvete sas om varen og
hgstes samme hgst. Normalt gir
hgsthveten stgrst avling. En god
kornavling er avhengig av god matjord,
varme og passe mengde regn.

Jorda blir pleyd og harva fagr kornet
sas. | vekstsesongen gjadsles akeren og

sproytes med plantevernmidler ved
behov. Kornet hgstes med en tresker
som skiller kornet fra halmen. Pent veer
under innhgstinga er viktig.

| Norge er bare tre prosent av arealet
matjord, og kun en prosent er godt
egnet for kornproduksjon. Ett dekar
(1000 kvadratmeter) kornjord kan arlig
gi omtrent 1000 bmd | bynaere omrader
er det en utfordring at kornjorda bygges
ned til boliger, naering eller samferdsel.
Det a ta vare pa matjorda for framtidige
generasjoner er helt avgjerende for var
evne til'a produsere egen mat.

Verdt a vite

e Kun halvparten av det vi spiser produseres i
Norge. Vi importerer store mengder frukt og
groannsaker, og korn til mat og husdyrfor.

e Mat og for i norsk jordbruk er produsert
uten genmodifiserte organismer (GMO).

e Matindustrien (utenom fiskeforedling) gir
ca 40 000 arbeidsplasser over hele landet,
og er landets starste industrisektor med en
omsetning pa 150 milliarder kroner.

e FN har beregnet at verdens matproduksjon
ma oke med 60 prosent, skal det bli nok mat
til alle i framtida.




